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家相の上手な生かし方 

（株）ビス経営アカデミーより

りんごを塩水につけるのはなぜ？～それはりんごの中に含まれている色素とタンニンが酵素の働きで酸化され

るからです。この酵素の働きは、食塩水や亜硫酸液で防ぐ事ができるので、塩水につけたり、酢やレモン汁を

つけたりするんですね。すっかり“当たり前”になっている事ですが、その理由がわかると「なるほど！」と

感心してしまいます。生活の知恵にも科学的根拠が隠されている事が多くあるものですね。 
 

 

その１「家相」ってナニ？


